
P R I V A T E  E V E N T  M E N U S
l et  th e  p arty  b egin



L U N C H  M E N U S
th e  lov el i est  way  to  enjoy  th e  a f t ernoon



F I R S T  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  O N E

B A B Y  L E T T U C E S *
sunf lower  v inai g rett e ,  shaved radi sh

E S C A R O L E  C A E S A R *
p arm e san ,  h erb bread cr umbs,  cap ers ,  l emon

T O M A T O  S O U P *
p arm e san cream ,  sp ani sh o l ive  oi l ,  f r i ed bread

D E V I L E D  E G G S
cav i ar,  chive s 

W H I P P E D  R I C O T T A *
charred en g li sh  p ea s ,  m e yer  l em on ,  b a si l , 
to a st ed s ourdou g h

C R I S P Y  C H I C K E N  B I T E S
smo ky l im e aio l i

* veget ari an
* * vegan

P L A T E D  L U N C H  M E N U
O P T I O N  O N E :  4 5  P E R  P E R S O N

S E C O N D  C O U R S E 
TA B L E S I D E  C H O I C E  F R O M  T W O  P R E - S E L E C T E D  O P T I O N S

C H I C K E N  P A I L L A R D
ro a st ed b aby carrot s ,  pi ckl ed go l d en rai sin s , 
charred onion l abn eh

F A R R O  B O W L * *
cauli f lower  go d d e ss ,  ch erri e s ,  marc ona almond s 

F R E S H  O R E C C H I E T T E * *
san marzano tomato e s ,  a ged p arm e san , 
h erb bread cr umbs

C A C I O  E  P E P E *
camp an el l e ,  p e c orino romano,  cra cked bl a ck p e pp er

G R I L L E D  C H I C K E N  S A N D W I C H 
sea s onal  rot ation ,  ser ved w ith  fr i e s

S H R I M P  P O ’ B O Y 
ci l antro,  pi ckl e s ,  ran ch ,  fren ch fr i e s

T H I R D  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  O N E

S E I S  L E C H E S 
ch o c o l at e  tre s  l e ch e s  cake,  dul c e  d e  l e ch e,
do s  l e ch e s  w hipp ed cream ,  spi c ed cake cr umbl e

O ND A GEL ATO
vani l l a  gel ato ,  sea s onal  c omp ot e,
to a st ed sw i ss  m erin gu e 



F I R S T  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  T W O ,  S E R V E D  FA M I LY - S T Y L E  O R  PA S S E D

B A B Y  L E T T U C E S *
sunf lower  v inai g rett e ,  shaved radi sh

E S C A R O L E  C A E S A R *
p arm e san ,  h erb bread cr umbs,  cap ers ,  l emon

T O M A T O  S O U P *
p arm e san cream ,  sp ani sh o l ive  oi l ,  f r i ed bread

D E V I L E D  E G G S
cav i ar,  chive s 

W H I P P E D  R I C O T T A *
charred en g li sh  p ea s ,  m e yer  l em on ,  b a si l , 
to a st ed s ourdou g h

C R I S P Y  C H I C K E N  B I T E S
smo ky l im e aio l i

P L A T E D  L U N C H  M E N U
O P T I O N  T W O :  6 0  P E R  P E R S O N

S E C O N D  C O U R S E 
TA B L E S I D E  C H O I C E  F R O M  T W O  P R E - S E L E C T E D  O P T I O N S

C H I C K E N  P A I L L A R D
ro a st ed b aby carrot s ,  pi ckl ed go l d en rai sin s , 
charred onion l abn eh

F A R R O  B O W L * *
cauli f lower  go d d e ss ,  ch erri e s ,  marc ona almond s 

F R E S H  O R E C C H I E T T E * *
san marzano tomato e s ,  a ged p arm e san , 
h erb bread cr umbs

C A C I O  E  P E P E *
camp an el l e ,  p e c orino romano,  cra cked bl a ck p e pp er

G R I L L E D  C H I C K E N  S A N D W I C H 
sea s onal  rot ation ,  ser ved w ith  fr i e s

S H R I M P  P O ’ B O Y 
ci l antro,  pi ckl e s ,  ran ch ,  fren ch fr i e s

R O A S T E D  S A L M O N 
swe et  p ot ato  pure e,  sw i ss  chard ,  pre ser ved oran ge, 
trout  ro e

* veget ari an
* * vegan



P L A T E D  L U N C H  M E N U
O P T I O N  T W O :  6 0  P E R  P E R S O N

T H I R D  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  O N E

R A S P B E R R Y  T O F F E E  P A V L O V A
citr u s  verb ena curd ,  bl a ck se sam e cr umbl e 

C R A Q U E L I N
mapl e ,  p ear,  ch ou x cake

T H E  M I R A D O R  P I E D M O N T 
haz elnut  m ou sse ,  caram el  w hipp ed gana ch e, 

candi ed haz elnut  pralin e 

S E I S  L E C H E S 
ch o c o l at e  tre s  l e ch e s  cake,  dul c e  d e  l e ch e,

do s  l e ch e s  w hipp ed cream ,  spi c ed cake cr umbl e

O N D A  G E L A T O
vani l l a  gel ato ,  sea s onal  c omp ot e,

to a st ed sw i ss  m erin gu e 



F I R S T  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  T W O ,  S E R V E D  FA M I LY - S T Y L E  O R  PA S S E D

D E V I L E D  E G G S
cav i ar,  chive s 

W H I P P E D  R I C O T T A *
charred en g li sh  p ea s ,  m e yer  l emon , 
b a si l ,  to a st ed s ourdou g h

C R I S P Y  C H I C K E N  B I T E S
smo ky l im e aio l i

C R U D O
a gua chi l e ,  j i cama ,  bl a ck salt

B E E F  T A R T A R E 
l abn eh ,  hari ssa ,  l ava sh

P L A T E D  L U N C H  M E N U
O P T I O N  T H R E E :  7 5  P E R  P E R S O N

S E C O N D  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  O N E

B A B Y  L E T T U C E S *
sunf lower  v inai g rett e ,  shaved radi sh

E S C A R O L E  C A E S A R *
p arm e san ,  h erb bread cr umbs,  cap ers ,  l emon

T O M A T O  S O U P *
p arm e san cream ,  sp ani sh o l ive  oi l ,  f r i ed bread

T H I R D  C O U R S E 
TA B L E S I D E  C H O I C E  F R O M  T W O  P R E - S E L E C T E D  O P T I O N S

C H I C K E N  P A I L L A R D
ro a st ed b aby carrot s ,  pi ckl ed go l d en rai sin s , 
charred onion l abn eh

F A R R O  B O W L * *
cauli f lower  go d d e ss ,  ch erri e s ,  marc ona almond s 

F R E S H  O R E C C H I E T T E * *
san marzano tomato e s ,  a ged p arm e san , 
h erb bread cr umbs

C A C I O  E  P E P E *
camp an el l e ,  p e c orino romano,  cra cked bl a ck p e pp er

G R I L L E D  C H I C K E N  S A N D W I C H 
sea s onal  rot ation ,  ser ved w ith  fr i e s

S H R I M P  P O ’ B O Y 
ci l antro,  pi ckl e s ,  ran ch ,  fren ch fr i e s

R O A S T E D  S A L M O N
swe et  p ot ato  pure e,  sw i ss  chard ,  pre ser ved oran ge, 
trout  ro e

7 2 - H O U R  W A G Y U
p omm e puré e,  mait ake,  mi s o bl a ck garl i c  b ord el ai se 
substi tut e  f i l et  o f  b eef  + 2 0  P E R  P E R S O N 

* veget ari an
* * vegan



P L A T E D  L U N C H  M E N U
O P T I O N  T H R E E :  7 5  P E R  P E R S O N

F O U R T H  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  O N E

R A S P B E R R Y  T O F F E E  P A V L O V A
citr u s  verb ena curd ,  bl a ck se sam e cr umbl e 

C R A Q U E L I N
mapl e ,  p ear,  ch ou x cake

T H E  M I R A D O R  P I E D M O N T 
haz elnut  m ou sse ,  caram el  w hipp ed gana ch e, 

candi ed haz elnut  pralin e 

S E I S  L E C H E S 
ch o c o l at e  tre s  l e ch e s  cake,  dul c e  d e  l e ch e,

do s  l e ch e s  w hipp ed cream ,  spi c ed cake cr umbl e

O N D A  G E L A T O
vani l l a  gel ato ,  sea s onal  c omp ot e,

to a st ed sw i ss  m erin gu e 



B R U N C H  M E N U S
b est  m eal  o f  th e  w eek?  w e  think  so ! 



F I R S T  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  T W O ;  I N C L U D E S  C O M P L I M E N TA R Y
B R E A K FA S T  C O O K I E S

D E V I L E D  E G G S
cav i ar,  chive s 

W H I P P E D  R I C O T T A *
charred en g li sh  p ea s ,  m e yer  l em on ,  b a si l , 
to a st ed s ourdou g h

C R I S P Y  C H I C K E N  B I T E S
smo ky l im e aio l i

A V O C A D O  T O A S T *
s ourdou g h ,  hari ssa ,  av o cado

P A S T R Y  A S S O R T M E N T * 
sc on e s ,  croi ssant s ,  muf f in s

C H I A  B O W L *
fre sh sea s onal  fr uit ,  g in ger,  to a st ed c o c onut

E S C A R O L E  C A E S A R *
p arm e san ,  h erb bread cr umbs,  cap ers ,  l emon

F A M I L Y - S T Y L E  B R U N C H  M E N U 
5 0  P E R  P E R S O N

S E C O N D  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  T H R E E

H A M  &  E G G S 
fren ch scrambl e ,  ro semar y ham ,  c omt e,  brio ch e

G R A V L A X 
mirador  tot ,  cap ers ,  cured eg g 

F R E S H  O R E C C H I E T T E * *
san marzano tomato e s ,  a ged p arm e san , 
h erb bread cr umbs

Q U I C H E  O R  F R I T T A T A *
g r uyère ,  chive s ,  choi c e  of  ham/ch e e se  or 
mu shro om/spina ch

B U T T E R M I L K  P A N C A K E S  O R  W A F F L E S * 
sea s onal  fr uit ,  w hipp ed cream

A C C O M P A N Y I N G  S I D E S 
P R E - S E L E C T  T W O

appl e w o o d smo ked b a c on
smo ked sau sa ge
cured ham
chi cken sau sa ge
breakfa st  p ot ato e s* *
to a st ed s ourdou g h*
scrambl ed eg gs
sea s onal  fr uit* *

* veget ari an
* * vegan



F I R S T  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  T W O ;  I N C L U D E S  C O M P L I M E N TA R Y
B R E A K FA S T  C O O K I E S

D E V I L E D  E G G S
cav i ar,  chive s 

W H I P P E D  R I C O T T A *
charred en g li sh  p ea s ,  m e yer  l em on ,  b a si l , 
to a st ed s ourdou g h

C R I S P Y  C H I C K E N  B I T E S
smo ky l im e aio l i

A V O C A D O  T O A S T *
s ourdou g h ,  hari ssa ,  av o cado 

P A S T R Y  A S S O R T M E N T * 
sc on e s ,  croi ssant s ,  muf f in s

C H I A  B O W L *
fre sh sea s onal  fr uit ,  g in ger,  to a st ed c o c onut

E S C A R O L E  C A E S A R *
p arm e san ,  h erb bread cr umbs,  cap ers ,  l emon

P L A T E D  B R U N C H  M E N U 
6 5  P E R  P E R S O N

S E C O N D  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  T H R E E

H A M  &  E G G S 
fren ch scrambl e ,  ro semar y ham ,  c omt e,  brio ch e

GR AVL AX 
mirador  tot ,  cap ers ,  cured eg g 

Q U I C H E  O R  F R I T T A T A *
g r uyère ,  chive s ,  choi c e  of  ham/ch e e se  or 
mu shro om/spina ch

ST E AK & EG GS
wa g yu sh or t  r i bs ,  st eam ed r i c e ,  p o a ch ed eg g,  nori 

BRE AKFA ST S ANDWIC H*
cal abri an chi l i  a io l i ,  ch ed d ar,  brio ch e bun

LO B ST ER C O BB
av o cado dre ssin g,  eg g  y o l k s ,  f in e s  h erb e s , 
ro a st ed tomato e s ,  smo ked b a c on

MIR AD O R BRUNC H BURGER
g ri bi ch e,  mo l a sse s  w h eat  bun ,  shar p ch ed d ar,  eg g

* veget ari an
* * vegan



P L A T E D  B R U N C H 
6 5  P E R  P E R S O N

S E C O N D  C O U R S E  A C C O M P A N Y I N G  S I D E S
P R E - S E L E C T  T W O

appl e w o o d smo ked b a c on
smo ked sau sa ge

cured ham
chi cken sau sa ge

breakfa st  p ot ato e s*
to a st ed s ourdou g h* *

scrambl ed eg gs
sea s onal  fr uit* *

T H I R D  C O U R S E
C H O C O L A T E  D O N U T S 

go l d  f l ake,  mal don

* veget ari an
* * vegan



F R E S H  F R U I T * 
sea s onal  a ss or tm ent

P A S T R Y  A S S O R T M E N T * 
sc on e s ,  croi ssant s ,  muf f in s

C H I A  P A R F A I T *
g rano l a

B R E A K F A S T  P O T A T O E S *
butt er,  chive s

B R E A K F A S T  C O O K I E S *
sea s onal  a ss or tm ent

P R E - S E L E C T  O N E

S C R A M B L E D  E G G  S T A T I O N *

QUIC HE*
g r uyère ,  chive s ,  choi c e  of  ham/ch e e se  or 

mu shro om/spina ch

P R E - S E L E C T  T W O

B R E A K F A S T  P R O T E I N S 
appl e w o o d smo ked b a c on

smo ked sau sa ge
cured ham

chi cken sau sa ge

G R I D D L E  S TAT I O N

B U T T E R M I L K  P A N C A K E S  O R  W A F F L E S * 
mapl e  syr up,  chanti l ly  cream , 

cultured butt er,  b lu eb erri e s

B R U N C H  B U F F E T  M E N U
7 5  P E R  P E R S O N

* veget ari an
* * vegan



J O I N  U S  F O R  T E A
our  mo d ern take  on a  chic  tra dit ion



W I N E
M I O N E T T O ,  P R O S E C C O

G R O T H ,  S A U V I G N O N  B L A N C
L I V I O  F E L L U G A ,  P I N O T  G R I G I O

T H E  C A L L I N G ,  P I N O T  N O I R
2  H A N D S  S E X Y  B E A S T ,  C A B E R N E T  S A U V I G N O N

B E E R  ( C H O I C E  O F  3 )
L A G E R ,  A M S T E L  B R O U W E I J ,  A M S T E L  L I G H T

P I L S N E R ,  M A N H A T T A N  P R O J E C T  ,  N E C E S S A R Y  E V I L
B O C K ,  S P O E T Z L ,  S H I N E R  B O C K

A M E R I C A N  I P A ,  B E L L ’ S ,  T W O  H E A R T E D
H A Z Y  I P A ,  F I R E S T O N E  W A L K E R ,  M I N D  H A Z E

A M E R I C A N  W H E A T ,  R E V O L V E R ,  B L O O D  &  H O N E Y
C I D E R ,  A U S T I N  E A S T C I D E R ,  P I N E A P P L E  C I D E R

H O U R LY  P R I C I N G
2 9  P E R  G U E S T ;  T W O - H O U R  M I N I M U M .  9  P E R  A D D I T I O N A L  H O U R

W I T H  A  F I V E - H O U R  M A X I M U M

O n e  b a r t e n d e r  p e r  5 0  g u e s t s  i n c l u d e d .  M u s t  b e  g u a r a n t e e d  f o r  1 0 0 %  o f  g u e s t  c o u n t  o f  l e g a l  d r i n k i n g  a g e . 
D o e s  n o t  i n c l u d e  t a b l e s i d e  w i n e  s e r v i c e ,  M i r a d o r  s p e c i a l t y  c o c k t a i l s  o r  c h a m p a g n e  t o a s t s .

W I N E
M I O N E T T O ,  P R O S E C C O

G R O T H ,  S A U V I G N O N  B L A N C
L I V I O  F E L L U G A ,  P I N O T  G R I G I O

T H E  C A L L I N G ,  P I N O T  N O I R
2  H A N D S  S E X Y  B E A S T ,  C A B E R N E T  S A U V I G N O N

B E E R  ( C H O I C E  O F  3 )
L A G E R ,  A M S T E L  B R O U W E I J ,  A M S T E L  L I G H T

P I L S N E R ,  M A N H A T T A N  P R O J E C T  ,  N E C E S S A R Y  E V I L
B O C K ,  S P O E T Z L ,  S H I N E R  B O C K

A M E R I C A N  I P A ,  B E L L ’ S ,  T W O  H E A R T E D
H A Z Y  I P A ,  F I R E S T O N E  W A L K E R ,  M I N D  H A Z E

A M E R I C A N  W H E A T ,  R E V O L V E R ,  B L O O D  &  H O N E Y
C I D E R ,  A U S T I N  E A S T C I D E R ,  P I N E A P P L E  C I D E R

H O U R LY  P R I C I N G
2 9  P E R  G U E S T ;  T W O - H O U R  M I N I M U M .  9  P E R  A D D I T I O N A L  H O U R

W I T H  A  F I V E - H O U R  M A X I M U M

O n e  b a r t e n d e r  p e r  5 0  g u e s t s  i n c l u d e d .  M u s t  b e  g u a r a n t e e d  f o r  1 0 0 %  o f  g u e s t  c o u n t  o f  l e g a l  d r i n k i n g  a g e . 
D o e s  n o t  i n c l u d e  t a b l e s i d e  w i n e  s e r v i c e ,  M i r a d o r  s p e c i a l t y  c o c k t a i l s  o r  c h a m p a g n e  t o a s t s .

B U B B LY 
on e g l a ss  p er  gu e st  in clud ed

T O  S T A R T
sea s onal  sc on e

F I R S T  C O U R S E
th e  cultured cup g yokuro  imp eri al ,  green t ea
  
sprin g p ea s
squi d ink,  av o cado,  trout  ro e 

en o ki
t empura ,  f in e s  h erb e s ,  ferm ent ed mu shro om

cu cumb er t ar t
go at  ch e e se ,  d a shi ,  yuzu

S E C O N D  C O U R S E
th e  cultured cup a ssam m argh eri ta  estat e ,  b l a ck  t ea

wa g yu san do
wa g yu ,  spi c y  may o,  shi s o,  mi l k  bread

bl a ck p e pp er  m a caron
shal lot  marmal ad e,  foi e  g ra s  m ou sse

cav i ar  t ar tl et
crèm e frai ch e,  chive s ,  cured eg g y o l k

P R I V A T E  T E A  M E N U
8 9  P E R  P E R S O N

T H I R D  C O U R S E
th e  cultured cup germ an chocol at e  cake , 
b l a ck  t ea
 
ch o c o l at e  sabl e
caram el  mi l k  cho c o l at e  gana ch e
 
straw b err y  ch o u x 
straw b err y  diplomat,  e l d er f lower  vei l
 
spi c ed carrot  cake
carrot  c omp ot e,  cream ch e e se  mou sse , 
w hit e  cho c o l at e



W I N E
M I O N E T T O ,  P R O S E C C O

G R O T H ,  S A U V I G N O N  B L A N C
L I V I O  F E L L U G A ,  P I N O T  G R I G I O

T H E  C A L L I N G ,  P I N O T  N O I R
2  H A N D S  S E X Y  B E A S T ,  C A B E R N E T  S A U V I G N O N

B E E R  ( C H O I C E  O F  3 )
L A G E R ,  A M S T E L  B R O U W E I J ,  A M S T E L  L I G H T

P I L S N E R ,  M A N H A T T A N  P R O J E C T  ,  N E C E S S A R Y  E V I L
B O C K ,  S P O E T Z L ,  S H I N E R  B O C K

A M E R I C A N  I P A ,  B E L L ’ S ,  T W O  H E A R T E D
H A Z Y  I P A ,  F I R E S T O N E  W A L K E R ,  M I N D  H A Z E

A M E R I C A N  W H E A T ,  R E V O L V E R ,  B L O O D  &  H O N E Y
C I D E R ,  A U S T I N  E A S T C I D E R ,  P I N E A P P L E  C I D E R

H O U R LY  P R I C I N G
2 9  P E R  G U E S T ;  T W O - H O U R  M I N I M U M .  9  P E R  A D D I T I O N A L  H O U R

W I T H  A  F I V E - H O U R  M A X I M U M

O n e  b a r t e n d e r  p e r  5 0  g u e s t s  i n c l u d e d .  M u s t  b e  g u a r a n t e e d  f o r  1 0 0 %  o f  g u e s t  c o u n t  o f  l e g a l  d r i n k i n g  a g e . 
D o e s  n o t  i n c l u d e  t a b l e s i d e  w i n e  s e r v i c e ,  M i r a d o r  s p e c i a l t y  c o c k t a i l s  o r  c h a m p a g n e  t o a s t s .

W I N E
M I O N E T T O ,  P R O S E C C O

G R O T H ,  S A U V I G N O N  B L A N C
L I V I O  F E L L U G A ,  P I N O T  G R I G I O

T H E  C A L L I N G ,  P I N O T  N O I R
2  H A N D S  S E X Y  B E A S T ,  C A B E R N E T  S A U V I G N O N

B E E R  ( C H O I C E  O F  3 )
L A G E R ,  A M S T E L  B R O U W E I J ,  A M S T E L  L I G H T

P I L S N E R ,  M A N H A T T A N  P R O J E C T  ,  N E C E S S A R Y  E V I L
B O C K ,  S P O E T Z L ,  S H I N E R  B O C K

A M E R I C A N  I P A ,  B E L L ’ S ,  T W O  H E A R T E D
H A Z Y  I P A ,  F I R E S T O N E  W A L K E R ,  M I N D  H A Z E

A M E R I C A N  W H E A T ,  R E V O L V E R ,  B L O O D  &  H O N E Y
C I D E R ,  A U S T I N  E A S T C I D E R ,  P I N E A P P L E  C I D E R

H O U R LY  P R I C I N G
2 9  P E R  G U E S T ;  T W O - H O U R  M I N I M U M .  9  P E R  A D D I T I O N A L  H O U R

W I T H  A  F I V E - H O U R  M A X I M U M

O n e  b a r t e n d e r  p e r  5 0  g u e s t s  i n c l u d e d .  M u s t  b e  g u a r a n t e e d  f o r  1 0 0 %  o f  g u e s t  c o u n t  o f  l e g a l  d r i n k i n g  a g e . 
D o e s  n o t  i n c l u d e  t a b l e s i d e  w i n e  s e r v i c e ,  M i r a d o r  s p e c i a l t y  c o c k t a i l s  o r  c h a m p a g n e  t o a s t s .

D I N N E R  S E R V I C E
goo d ta st e  i s  on  th e  m enu



P A S S E D  H O R S  D ’ O E U V R E S
P R I C E D  P E R  P I E C E 

D E V I L E D  E G G  8 
ha ckl eb a ck cav i ar,  chive s

M I N I  C R A B  C A K E  1 0

remoul ad e,  pi ckl ed fenn el

S M O K E D  B E E T  T A R T A R E * *  6 
endive ,  fenn el ,  cap ers ,  go l d en rai sin s

W H I P P E D  R I C O T T A *  6 
charred en g li sh  p ea s ,  m e yer  l emon ,  b a si l , 

to a st ed s ourdou g h

B E E F  T A R T A R E  1 0

hari ssa ,  pre ser ved oran ge,  se ed ed l ava sh

* veget ari an  * * vegan

M I N I  L O B S T E R  R O L L  1 4 
hou se  aio l i ,  di l l  p o l l en ,  c el er y, 

to a st ed brio ch e

M I N I  C A V I A R  H O T  D O G  1 6 
umami aio l i ,  pi ckl ed mu st ard se ed ,  chive s

P R E T Z E L  B I T E S *  9 
h ou semad e w ith  choi c e  of  sau c e:  ja l ap eño 

ran ch ,  hon e y mu st ard ,  or  b e er  ch e e se 

A H I  T U N A  S E S A M E  C O N E  1 0

b onito  crèm e,  wa sabi  to bi ko,  t amari  g l az e

C H I C K E N  B I T E S  6

sm o ky aio l i ,  chive s

 



P A S S E D  H O R S  D ’ O E U V R E S
P R I C E D  P E R  P I E C E 

F O I E  M A C A R O N   1 2

bl a ck p e pp er  ma caron ,  shal lot  marmal ad e, 
foi e  g ra s  mou sse

B U R G E R  S L I D E R  1 2

pi ckl ed red onion ,  w hit e  ch ed d ar,  g r i bi ch e

G R I L L E D  C H I C K E N  S L I D E R  1 0

prov o lon e,  av o cado,  aio l i

F R I E D  C H I C K E N  S L I D E R  1 0

hot  hon e y,  b&b pi ckl e

W A G Y U  S A N D O  1 2

shi s o,  mi l k  bread ,  spi c y  may o

 A V O C A D O  T A C O * *  7

 c i l antro,  onion jam

* veget ari an  * * vegan

C U R E D  H A M  8

w hipp ed burrat a ,  sab a ,  fo ca c ci a

S T O N E  F R U I T  B R U S C H E T T A *  6

w hipp ed burrat a ,  ston e fr uit ,  sab a ,  fo ca c ci a

A R A N C I N I *  8

w i l d  mu shro om s,  p arm e san ,  rom e sc o 

T U N A  N I C O I S E   1 0

p ot ato,  hari c ot s  ver t s ,  sal ad ni c oi se

C R U D O  1 0

a gua chi l e ,  j i cama ,  bl a ck salt

S H R I M P  C O C K T A I L  S H O O T E R   1 0

c o ckt ai l  sau c e,  l emon

M I R A D O R  T O T  9

cav i ar,  crèm e fraî ch e,  chive s



C R U D I T É
sea s onal  veget abl e s ,  hummu s,  g re en go d d e ss
p er  p erson  1 8

F R U I T  &  C H E E S E
a ss or t ed ar t i sanal  ch e e se s ,  fr uit s ,  nut s , 
cra ckers  p er  p erson  1 8

C H E E S E  &  C H A R C U T E R I E
a ss or t ed cured m eat s ,  ar t i sanal  ch e e se s , 
h on e y c omb,  mu st ard a ,  sea s onal  fr uit 
c omp ot e,  hou se  pi ckl e s ,  se ed ed l ava sh , 
to a st ed s ourdou g h p er  p erson  2 8

S H E L L F I S H  D I S P L A Y
oy st ers ,  shrimp,  kin g crab,  c e v i ch e 
p er  p erson  M P

option al  a d d on
C A V I A R  S U P P L E M E N T
crèm e fraî ch e,  bl ini s ,  pi ckl ed shal lot s 
+ 1 , 4 0 0

R E C E P T I O N  D I S P L A Y  S T A T I O N S

S H R I M P  C O C K T A I L
thre e  shrimp,  c o ckt ai l  sau c e,  l emon
p er  p erson  1 9

O Y S T E R S  O N  T H E  H A L F  S H E L L
100 oy st ers ,  c o ckt ai l  sau c e,  mi g non ett e , 
l emon  6 5 0



P R E - S E L E C T  T H R E E ,  PA S S E D  O R  D I S P L AY E D  

D E V I L E D  E G G S
cav i ar,  chive s
 
C R I S P Y  C H I C K E N  B I T E S
smo ky l im e aio l i

W H I P P E D  R I C O T T A *
charred en g li sh  p ea s ,  m e yer  l emon , 
b a si l ,  to a st ed s ourdou g h

C R U D O
a gua chi l e ,  j i cama ,  bl a ck salt

A V O C A D O  T A C O * *
ci l antro,  onion jam

B E E F  T A R T A R E 
l abn eh ,  hari ssa ,  l ava sh

MINI  LO B ST ER RO LL
h ou se aio l i ,  di l l  p o l l en ,  c el er y, 
to a st ed brio ch e

A R A N C I N I *
w i l d  mu shro om s,  p arm e san ,  rom e sc o

E A C H  S E R V E D  W I T H  P A R K E R  H O U S E 
R O L L S  &  C H O I C E  O F  T H R E E  S I D E S

B U F F E T 
1 3 0  P E R  P E R S O N ;  I N C L U D E S  T H R E E  A P P S ,  T W O  P R O T E I N S , 
T H R E E  S I D E S ,  A N D  T W O  D E S S E R T S

P R E - S E L E C T  T W O  P R O T I E N S 

R O A S T E D  P O R K  L O I N
appl e s ,  fenn el ,  brai sed cabb a ge

H E R B - R O A S T E D  T U R K E Y  B R E A S T
cranb err y  ju s ,  turke y  g rav y

R O S E M A R Y  &  G A R L I C - C R U S T E D 
G R A S S - F E D  P R I M E  R I B
t i ger  sau c e,  b e ef  ju s

G R A S S - F E D  B E E F  T E N D E R L O I N
c og na c cream sau c e,  w i l d  mu shro om s

W H O L E  R O A S T E D  D U C K
c onf it  thi g h s ,  sau c e l ’oran ge

F I L L E T  O F  S A L M O N
di l l  pi ckl ed-a sp ara gu s  rel i sh

C H I L E A N  S E A  B A S S
yuzu b eurre  bl an c



B U F F E T  S I D E S  &  D E S S E R T S
1 3 0  P E R  P E R S O N ;  I N C L U D E S  T H R E E  A P P S ,  T W O  P R O T E I N S ,  T H R E E  S I D E S , 
A N D  T W O  D E S S E R T S

S I D E S  -  P R E - S E L E C T  T H R E E  

P O M M E  P U R E E
b ord el ai se ,  chive s

G R I L L E D  C A R R O T S
burnt  h on e y sal sa  ma cha 
 

K O M B U - S T E A M E D 
F I N G E R L I N G  P O T A T O E S
nori  komi  furi kake

S T O N E G R O U N D  P O L E N T A
man ch ego ch e e se ,  chive s

L O B S T E R  M A C  &  C H E E S E 
ore c chi ett e ,  fontina ,  lo bst er   + 1 2  P E R  P E R S O N

E S C A R O L E  C A E S A R *
p arm e san ,  h erb bread cr umbs,  cap ers ,  l emon

R O A S T E D  W I L D  M U S H R O O M S 
refr ito ,  brow n butt er  v inai g rett e 

C R I S P Y  B R U S S E L S  S P R O U T S
sp ani sh chori zo aio l i ,  caram eli z ed onion s

R O A S T E D  A S P A R A G U S
f in e  h erb aio l i ,  b ott arga ,  cr i spy  garl i c

O R E C C H I E T T E * * 
san marzan o tomato e s ,  a ged p arm e san

D E S S E R T S  -  P R E - S E L E C T  T W O 

M I N I  T E X A S  G R A P E F R U I T  T A R T
turbinado su gar,  t exa s  g rap efr uit

H A Z E L N U T  O R A N G E  T R U F F L E
feui l l et in e ,  haz elnut  pralin e

P A S S I O N F R U I T  I T A K U J A  B R O W N I E
ch o c o l at e  cake,  p a ssionfr uit  cr i spy

H U C K L E B E R R Y  A L M O N D  P A V L O V A
alm ond cream ,  cri spy  m erin gu e

J I V A R A  D U L C E  M A C A R O N
dul c e  d e  l e ch e,  mi l k  cho c o l at e

W H I T E  C H O C O L A T E  R O L L C A K E
candi ed pi st a chio,  straw b err y  jam

M I N I A T U R E  T I R A M I S U  B A B A
e spre ss o syr up,  ma scar p on e mou sse

K E Y  L I M E  C A K E
lim e curd ,  g raham cake,  cream

* veget ari an
* * vegan



F I R S T  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  O N E ,  S E R V E D  FA M I LY - S T Y L E  O R  PA S S E D

D E V I L E D  E G G S
cav i ar,  chive s 

W H I P P E D  R I C O T T A *
charred en g li sh  p ea s ,  m e yer  l em on ,  b a si l , 
to a st ed s ourdou g h

C R A B  &  C O R N  F R I T T E R S
fre sh h erbs

C R I S P Y  C H I C K E N  B I T E S
smo ky l im e aio l i

* veget ari an
**vegan 

P L A T E D  D I N N E R  M E N U
O P T I O N  O N E :  9 5  P E R  P E R S O N

S E C O N D  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  O N E

B A B Y  L E T T U C E S *
sunf lower  v inai g rett e ,  shaved radi sh

E S C A R O L E  C A E S A R *
p arm e san ,  h erb bread cr umbs,  cap ers ,  l emon

T O M A T O  S O U P *
p arm e san cream ,  sp ani sh o l ive  oi l ,  f r i ed bread

T H I R D  C O U R S E 
TA B L E S I D E  C H O I C E  F R O M  T W O  P R E - S E L E C T E D  O P T I O N S

G R I L L E D  M A R K E T  F I S H
cr u sh ed p ot ato e s ,  g r i l l ed  a sp ara gu s,  sau c e v i erge 

C H I C K E N  P A I L L A R D
ro a st ed b aby carrot s ,  pi ckl ed go l d en rai sin s , 
charred onion l abn eh

F R E S H  O R E C C H I E T T E * *
san marzano tomato e s ,  a ged p arm e san , 
h erb bread cr umbs

C A C I O  E  P E P E *
camp an el l e ,  p e c orino romano,  cra cked bl a ck p e pp er

R O A S T E D  S A L M O N 
swe et  p ot ato  pure e,  sw i ss  chard ,  pre ser ved oran ge, 
trout  ro e

F O U R T H  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  O N E ,  S E R V E D  FA M I LY - S T Y L E

R A S P B E R R Y  T O F F E E  P A V L O V A
citr u s  verb ena curd ,  bl a ck se sam e cr umbl e 

C R A Q U E L I N
mapl e ,  p ear,  chou x cake

T H E  M I R A D O R  P I E D M O N T 
haz elnut  m ou sse ,  caram el  w hipp ed gana ch e, 
candi ed haz elnut  pralin e  

S E I S  L E C H E S 
ch o c o l at e  tre s  l e ch e s  cake,  dul c e  d e  l e ch e,
do s  l e ch e s  w hipp ed cream ,  spi c ed cake cr umbl e 



F I R S T  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  T W O ,  S E R V E D  FA M I LY - S T Y L E  O R  PA S S E D

D E V I L E D  E G G S
cav i ar,  chive s 

W H I P P E D  R I C O T T A *
charred en g li sh  p ea s ,  m e yer  l em on ,  b a si l , 
to a st ed s ourdou g h

C R A B  &  C O R N  F R I T T E R S
fre sh h erbs

C R I S P Y  C H I C K E N  B I T E S
smo ky l im e aio l i

B E E F  T A R T A R E 
l abn eh ,  hari ssa ,  l ava sh

M I N I  L O B S T E R  R O L L S
h ou se aio l i ,  c el er y,  di l l ,  to a st ed brio ch e

* veget ari an

P L A T E D  D I N N E R  M E N U
O P T I O N  T W O :  1 2 0  P E R  P E R S O N

S E C O N D  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  O N E

B A B Y  L E T T U C E S *
sunf lower  v inai g rett e ,  shaved radi sh

E S C A R O L E  C A E S A R *
p arm e san ,  h erb bread cr umbs,  cap ers ,  l emon

T O M A T O  S O U P *
p arm e san cream ,  sp ani sh o l ive  oi l ,  f r i ed bread



P L A T E D  D I N N E R  M E N U
O P T I O N  T W O :  1 2 0  P E R  P E R S O N

T H I R D  C O U R S E 
TA B L E S I D E  C H O I C E  F R O M  T W O  P R E - S E L E C T E D  O P T I O N S

G R I L L E D  M A R K E T  F I S H
cr u sh ed p ot ato e s ,  g r i l l ed  a sp ara gu s, 
sau c e v i erge 

C H I C K E N  P A I L L A R D
ro a st ed b aby carrot s ,  pi ckl ed go l d en rai sin s , 
charred onion l abn eh

F R E S H  O R E C C H I E T T E * *
san marzan o tomato e s ,  a ged p arm e san , 
h erb bread cr umbs

C A C I O  E  P E P E *
camp an el l e ,  p e c orino romano,  cra cked bl a ck p e pp er

R O A S T E D  S A L M O N 
swe et  p ot ato  pure e,  sw i ss  chard ,  pre ser ved oran ge, 
trout  ro e

7 2 - H O U R  W A G Y U
p omm e puré e,  mait ake,  mi s o bl a ck garl i c  b ord el ai se
substi tut e  f i l et  o f  b eef  + 2 0  P E R  P E R S O N 

* veget ari an
* * vegan

F O U R T H  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  O N E

R A S P B E R R Y  T O F F E E  P A V L O V A
citr u s  verb ena curd ,  bl a ck se sam e cr umbl e 

C R A Q U E L I N
mapl e ,  p ear,  chou x cake

T H E  M I R A D O R  P I E D M O N T 
haz elnut  mou sse ,  caram el  w hipp ed gana ch e, 

candi ed haz elnut  pralin e

S E I S  L E C H E S 
ch o c o l at e  tre s  l e ch e s  cake,  dul c e  d e  l e ch e,

do s  l e ch e s  w hipp ed cream ,  spi c ed cake cr umbl e 



F I R S T  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  T H R E E ,  S E R V E D  FA M I LY - S T Y L E  O R  PA S S E D

D E V I L E D  E G G S
cav i ar,  chive s 

W H I P P E D  R I C O T T A *
charred en g li sh  p ea s ,  m e yer  l em on ,  b a si l , 
to a st ed s ourdou g h

M I N I  C R A B  C A K E S
remoul ad e,  pi ckl ed fenn el

C R I S P Y  C H I C K E N  B I T E S
smo ky l im e aio l i

C R U D O
a gua chi l e ,  j i cama ,  bl a ck salt

B E E F  T A R T A R E 
l abn eh ,  hari ssa ,  l ava sh

M I N I  L O B S T E R  R O L L S
h ou se aio l i ,  c el er y,  di l l ,  
to a st ed brio ch e

* veget ari an

P L A T E D  D I N N E R  M E N U
O P T I O N  T H R E E :  1 4 0  P E R  P E R S O N

S E C O N D  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  O N E

B A B Y  L E T T U C E S *
sunf lower  v inai g rett e ,  shaved radi sh

E S C A R O L E  C A E S A R *
p arm e san ,  h erb bread cr umbs,  cap ers ,  l emon

T O M A T O  S O U P *
p arm e san cream ,  sp ani sh o l ive  oi l ,  f r i ed bread



P L A T E D  D I N N E R  M E N U
O P T I O N  T H R E E :  1 4 0  P E R  P E R S O N

T H I R D  C O U R S E 
TA B L E S I D E  C H O I C E  F R O M  T W O  P R E - S E L E C T E D  O P T I O N S

G R I L L E D  M A R K E T  F I S H
cr u sh ed p ot ato e s ,  g r i l l ed  a sp ara gu s,  sau c e v i erge 

C H I C K E N  P A I L L A R D
ro a st ed b aby carrot s ,  pi ckl ed go l d en rai sin s , 
charred onion l abn eh

F R E S H  O R E C C H I E T T E * *
san marzan o tomato e s ,  a ged p arm e san , 
h erb bread cr umbs

C A C I O  E  P E P E *
camp an el l e ,  p e c orino romano,  cra cked bl a ck p e pp er

R O A S T E D  S A L M O N 
swe et  p ot ato  pure e,  sw i ss  chard ,  pre ser ved oran ge, 
trout  ro e

7 2 - H O U R  W A G Y U
p omm e puré e,  mait ake,  mi s o bl a ck garl i c  b ord el ai se
substi tut e  f i l et  o f  b eef  + 2 0  P E R  P E R S O N 

* veget ari an
* * vegan

F O U R T H  C O U R S E 
P R E - S E L E C T  O N E

R A S P B E R R Y  T O F F E E  P A V L O V A
citr u s  verb ena curd ,  bl a ck se sam e cr umbl e 

C R A Q U E L I N
mapl e ,  p ear,  chou x cake

T H E  M I R A D O R  P I E D M O N T 
haz elnut  m ou sse ,  caram el  w hipp ed gana ch e, 

candi ed haz elnut  pralin e  

S E I S  L E C H E S 
ch o c o l at e  tre s  l e ch e s  cake,  dul c e  d e  l e ch e,

do s  l e ch e s  w hipp ed cream ,  spi c ed cake cr umbl e 



P A S S E D 
P R I C E D  P E R  P I E C E

M I N I  T E X A S  G R A P E F R U I T  T A R T  4

turbinado su gar,  t exa s  g rap efr uit

H A Z E L N U T  O R A N G E  T R U F F L E  3

feui l l et in e ,  haz elnut  pralin e

P A S S I O N F R U I T  I T A K U J A  B R O W N I E  5

cho c o l at e  cake,  p a ssionfr uit  cr i spy

H U C K L E B E R R Y  A L M O N D  P A V L O V A  5

almond cream ,  cri spy  m erin gu e

J I V A R A  D U L C E  M A C A R O N  4

dul c e  d e  l e ch e,  mi l k  cho c o l at e

W H I T E  C H O C O L A T E  R O L L C A K E  4

candi ed pi st a chio,  straw b err y  jam

M I N I A T U R E  T I R A M I S U  B A B A  5

e spre ss o syr up,  ma scar p on e m ou sse

K E Y  L I M E  C A K E  4

l im e curd ,  g raham cake,  cream

D E S S E R T S 

R E C E P T I O N  S T A T I O N S

M A C E R A T E D  B E R R Y  P A V L O V A  3 5 0 
s o aked b erri e s ,  c l a ssi c  p av lova , 

sea s onal  b err y  c ouli s

S E A S O N A L  F R U I T  I N S P I R A T I O N   4 0 0 
a ss or tm ent  of  a  sin g l e  fr uit  mad e into

 multipl e  cake s ,  verrin e s  & c o o ki e s

M A N J A R I  &  M A R S H M A L L O W  V E R R I N E  2 7 5 
64% d ark cho c o l at e  cream eu x,  cho c o l at e  cake, 

hou semad e marshmal low f luf f

Y U Z U  &  B L U E B E R R Y  B U C K L E  3 0 0 
yuzu jam ,  fre sh blu eb err y  c omp ot e, 

w hipp ed cream

S U N D A E  B A R  1 9  p er  p erson
vani l l a  i c e  cream ,  cho c o l at e ,  ch erri e s ,  sprinkl e s , 

chanti l ly  cream ,  caram el ,  g raham cra cker  cr umbl e s



N E X T - L E V E L  E N T E R T A I N I N G
m ake th e  p arty  som ething  th ey ’ l l  ta lk  ab out 



P A S T A  E X P E R I E N C E  1 , 1 0 0

l ive  ch ef  st ation w ith  choi c e  of 
-  ore c chi ett e
-  p e sto  gem el l i
-  cav i ar  cap el l ini  + 4 2  p er  p erson  

50  gu est  minimum ;  att en d ant  f ee  p er  hour  + 1 0 0

M E R I N G U E  E X P E R I E N C E  2 0 0

st ation w ith  choi c e  of 
-  cho c o l at e  & ra spb err y :  cho c o l at e  cake, 
gana ch e,  ra spb err y  c ouli s

-  c itr u s  & pi st a chio :  o l ive  oi l  cake,  c itr u s  curd , 
pi st a chio  gel ato 

-  s’more s :  cho c o l at e  cake,  g raham gel ato, 
lu xardo ch erri e s 

ser v es  30 ;  att en d ant  f ee  p er  hour  + 1 0 0

C A V I A R  S E R V I C E 
-  c l a ssi c :   250g bl a ck r iver  cav i ar,  b l ini s ,  crèm e 	
fraî ch e,  pi ckl ed shal lot ,  chive s   1 , 4 0 0

-  si g nature :  in clud e s  c l a ssi c  ser v i c e  +  4oz 
smo ked trout  ro e ,  25  cav i ar  t ar t s ,  and 30 
crab cake s   2 , 8 0 0

-  go l d :  in clud e s  si g nature  ser v i c e  +  2oz  go l d en 
o setra ,  50  oy st ers  on th e  hal f  sh el l ,  32  mini 
cav i ar  h ot  dogs ,  30  lo bst er  c e v i ch e   5 , 6 0 0

C U L I N A R Y  M O M E N T S 

C H I C K E N  B I T E  C A R T
fr i e s ,  a io l i ,  ketchup ( butl er  p a ssed)
p er  p erson  1 5

option al  a d d on
C A V I A R  S U P P L E M E N T
crèm e fraî ch e,  bl ini s ,  pi ckl ed shal lot s
+ 1 , 4 0 0



B E V E R A G E  M E N U S 
keep spir i t s  high  an d th e  p arty  going !



H O U R L Y  B A R  P A C K A G E S 
T H E  S T A N D A R D

S P I R I T S

T I T O ’ S  V O D K A
L U N A  A Z U L  S I L V E R  T E Q U I L A

B U F F A L O  T R A C E  B O U R B O N
D E W A R ’ S  W H I T E  L A B E L  S C O T C H

B A C A R D I  R U M
B O M B A Y  G I N

W I N E

M I O N E T T O ,  P R O S E C C O
H A N N A ,  S A U V I G N O N  B L A N C
C H A L K  H I L L ,  C H A R D O N N A Y

J E R M A N N ,  P I N O T  G R I G I O
T H E  C A L L I N G ,  P I N O T  N O I R

T W O  H A N D S  S E X Y  B E A S T ,  C A B E R N E T  S A U V I G N O N

B E E R

L A G E R ,  A M S T E L  B R O U W E I J ,  A M S T E L  L I G H T
L A G E R ,  A N H E U S E R - B U S C H ,  M I C H E L O B  U L T R A

B O C K ,  S P O E T Z L ,  S H I N E R  B O C K
A M E R I C A N  I P A ,  B E L L ’ S ,  T W O  H E A R T E D

A M E R I C A N  W H E A T ,  R E V O L V E R ,  B L O O D  &  H O N E Y
C I D E R ,  A U S T I N  E A S T C I D E R ,  P I N E A P P L E  C I D E R

N / A  L A G E R ,  P E R O N I  0 % ,  N O N - A L C O H O L I C

H O U R LY  P R I C I N G
6 5  P E R  G U E S T ;  T W O - H O U R  M I N I M U M .  1 5  P E R  A D D I T I O N A L  H O U R

W I T H  A  F I V E - H O U R  M A X I M U M

O n e  b a r t e n d e r  p e r  5 0  g u e s t s  i n c l u d e d .  M u s t  b e  g u a r a n t e e d  f o r  1 0 0 %  o f  g u e s t  c o u n t 
o f  l e g a l  d r i n k i n g  a g e .  D o e s  n o t  i n c l u d e  t a b l e s i d e  w i n e  s e r v i c e  o r  c h a m p a g n e  t o a s t s .



H O U R L Y  B A R  P A C K A G E S 
T H E  P R E M I U M

S P I R I T S

G R E Y  G O O S E  V O D K A
L A L O  B L A N C O  T E Q U I L A

W O O D F O R D  R E S E R V E  B O U R B O N
B A L V E N I E  1 2  Y E A R  S C O T C H
B A C A R D I  8  Y E A R  G O L D  R U M

T A N Q U E R A Y  N O  T E N

W I N E

T A I T T I N G E R  B R U T  L A  F R A N Ç A I S E ,  C H A M P A G N E
A C U M E N ,  S A U V I G N O N  B L A N C

C O M T E  L A F O N D ,  S A N C E R R E
F L O W E R S ,  C H A R D O N N A Y

C R I S T O M  M T .  J E F F E R S O N  P I N O T  N O I R

B E E R

L A G E R ,  A M S T E L  B R O U W E I J ,  A M S T E L  L I G H T
L A G E R ,  A N H E U S E R - B U S C H ,  M I C H E L O B  U L T R A

B O C K ,  S P O E T Z L ,  S H I N E R  B O C K
A M E R I C A N  I P A ,  B E L L ’ S ,  T W O  H E A R T E D

A M E R I C A N  W H E A T ,  R E V O L V E R ,  B L O O D  &  H O N E Y
C I D E R ,  A U S T I N  E A S T C I D E R ,  P I N E A P P L E  C I D E R

  N / A  L A G E R ,  P E R O N I  0 % ,  N O N - A L C O H O L I C

H O U R LY  P R I C I N G
8 0  P E R  G U E S T ;  T W O - H O U R  M I N I M U M .  2 0  P E R  A D D I T I O N A L  H O U R

W I T H  A  F I V E - H O U R  M A X I M U M

O n e  b a r t e n d e r  p e r  5 0  g u e s t s  i n c l u d e d .  M u s t  b e  g u a r a n t e e d  f o r  1 0 0 %  o f  g u e s t  c o u n t 
o f  l e g a l  d r i n k i n g  a g e .  D o e s  n o t  i n c l u d e  t a b l e s i d e  w i n e  s e r v i c e  o r  c h a m p a g n e  t o a s t s .



W I N E

M I O N E T T O ,  P R O S E C C O
H A N N A ,  S A U V I G N O N  B L A N C

J E R M A N N ,  P I N O T  G R I G I O
T H E  C A L L I N G ,  P I N O T  N O I R

T W O  H A N D S  S E X Y  B E A S T ,  C A B E R N E T  S A U V I G N O N

B E E R

L A G E R ,  A M S T E L  B R O U W E I J ,  A M S T E L  L I G H T
L A G E R ,  A N H E U S E R - B U S C H ,  M I C H E L O B  U L T R A

B O C K ,  S P O E T Z L ,  S H I N E R  B O C K
A M E R I C A N  I P A ,  B E L L ’ S ,  T W O  H E A R T E D

A M E R I C A N  W H E A T ,  R E V O L V E R ,  B L O O D  &  H O N E Y
C I D E R ,  A U S T I N  E A S T C I D E R ,  P I N E A P P L E  C I D E R

N / A  L A G E R ,  P E R O N I  0 % ,  N O N - A L C O H O L I C

H O U R LY  P R I C I N G
3 8  P E R  G U E S T ;  T W O - H O U R  M I N I M U M .  1 2  P E R  A D D I T I O N A L  H O U R 

W I T H  A  F I V E - H O U R  M A X I M U M

O n e  b a r t e n d e r  p e r  5 0  g u e s t s  i n c l u d e d .  M u s t  b e  g u a r a n t e e d  f o r  1 0 0 %  o f  g u e s t  c o u n t 
o f  l e g a l  d r i n k i n g  a g e .  D o e s  n o t  i n c l u d e  t a b l e s i d e  w i n e  s e r v i c e  o r  c h a m p a g n e  t o a s t s .

H O U R L Y  B A R  P A C K A G E S 
B E E R  &  W I N E  O N LY 



S O F T  D R I N K S

C O C A  C O L A
D I E T  C O K E
D R  P E P P E R

G I N G E R  A L E
S P R I T E

C L U B  S O D A
T O N I C  W A T E R

G A R N I S H E S

L E M O N S
L I M E S

O R A N G E S
M A R A S C H I N O  C H E R R I E S

B O T T L E D  WAT E R

A Q U A  P A N A  S T I L L
S A N  P E L L E G R I N O  S P A R K L I N G

T O P O  C H I C O  S P A R K L I N G  M I N E R A L

J U I C E S

O R A N G E
G R A P E F R U I T
C R A N B E R R Y
P I N E A P P L E

O n e  b a r t e n d e r  p e r  5 0  g u e s t s  i n c l u d e d .  M u s t  b e  g u a r a n t e e d  f o r  1 0 0 %  o f  g u e s t  c o u n t 
o f  l e g a l  d r i n k i n g  a g e .  D o e s  n o t  i n c l u d e  t a b l e s i d e  w i n e  s e r v i c e  o r  c h a m p a g n e  t o a s t s .

H O U R L Y  B A R  P A C K A G E S 
N O N - A L C O H O L I C  ( A LW AY S  I N C L U D E D )



W I N E S B U B B LY

C H A P E L  D O W N  B R U T  1 1 4

S C H R A M S B E R G  B L A N C  D E  B L A N C S  9 2

M I O N E T T O  P R O S E C C O  5 6

G E R A R D  B E T R A N D  B R U T  R O S E  6 0

N I C O L A S  F E U I L L A T T E  B R U T  R O S E  94

V E U V E  C L I C Q U O T  B R U T  R O S E  1 7 5

C H A P E L  D O W N  R O S E  1 1 4

C H Â T E A U  D E  B L I G N Y  G R A N D E  R É S E R V E  B R U T  1 1 0

V E U V E  C L I C Q U O T  Y E L L O W  L A B E L  1 6 5

R U I N A R T  B L A N C  D E  B L A N C S  2 2 5

L A L L I E R  B R U T  S E R I E  R . 0 2 1  1 3 5

L O U I S  R O E D E R E R  B R U T  C O L L E C T I O N  2 4 5  1 6 0

D O M  P É R I G N O N  B R U T ,  2 0 1 3  4 9 5

K R U G  G R A N D E  C U V É E  1 7 1 È M E  É D I T I O N  4 8 5

L O U I S  R O E D E R E R  C R I S T A L  B R U T  2 0 1 5  6 5 5



W I N E S W H I T E

R O C  D E  L ’A B B A Y E  S A N C E R R E  7 5

C O M T E  L A F O N D  S A N C E R R E  1 1 0

H A N N A  S A U V I G N O N  B L A N C  6 5

T E  M A T A  S A U V I G N O N  B L A N C  8 5

A C U M E N  M O U N T A I N S I D E  S A U V I G N O N  B L A N C  8 2

P A H L M E Y E R  J A Y S O N  S A U V I G N O N  B L A N C  9 2

J E A N  P A U L  &  B E N O I T  D R O I N  C H A B L I S  9 8

S I M O N N E T  F E B V R E  C H A B L I S  6 0

 
F L O W E R S  C H A R D O N N A Y  7 0

B E R G S T R Ö M  “ O L D  S T O N E S ”  C H A R D O N N A Y  1 2 8

C H A L K  H I L L  E S T A T E  C H A R D O N N A Y  6 0

P A T Z  &  H A L L  D U T T O N  R A N C H  C H A R D O N N A Y  94

J E R M A N N  P I N O T  G R I G I O  6 0

T R I M B A C H  A L S A C E  R I E S L I N G  6 5



W I N E S 

R O S E

C H A T E A U  D ’ E S C L A N S  R O C K  A N G E L  R O S E  6 8

T H E  L A N G U A G E  O F  Y E S  ‘ L E S  F R U I T S  R O U G E S ’  R O S E  6 4

C H A T E A U  M I N U T Y  R O S E  4 8



W I N E S 

R E D

E R A T H  R E S E R V E  C O L L E C T I O N  P I N O T  N O I R  6 0

T H E  C A L L I N G  P I N O T  N O I R  6 4

C R I S T O M  M T  J E F F E R S O N  P I N O T  N O I R  9 0

E V E N I N G  L A N D  S E V E N  S P R I N G S  P I N O T  N O I R  1 3 0

J O S E P H  P H E L P S  F R E E S T O N E  P I N O T  N O I R  1 4 0

O R I N  S W I F T  8  Y E A R S  I N  T H E  D E S E R T  Z I N F A N D E L  1 2 5

M I C H A E L  D A V I D  I N K B L O T  P E T I T  S Y R A H  5 4

T W O  H A N D S  S E X Y  B E A S T  C A B E R N E T  6 4

P O S T  &  B E A M  C A B E R N E T  7 8

F A U S T  C A B E R N E T  1 3 5

J U S T I N  I S O C E L E S  B O R D E A U X  B L E N D  2 1 0

A R T E R B E R R Y  M A R E S H  O L D  V I N E S  P I N O T  N O I R  1 6 0



C O C K T A I L S

B U S I N E S S  W I T H  P L E A S U R E  2 0
th e  b ot ani st ,  pin eappl e ,  l im e,  hon e y

B E R R Y  E L I X I R  1 7
t ito’s ,  e l d er f lower,  l emon ,  b err y  c ordi al ,  mint

P A L O M A  1 7
re p o sado t equi l a ,  l im e,  a gave,  g rap efr uit  s o d a

E S P R E S S O  M A R T I N I  1 6
t ito’s ,  c o l d  bre w,  mr bl a ck,  simpl e  syr up

H I G H  F A S H I O N E D  1 7
buf falo  tra c e ,  mapl e ,  oran ge,  an go stura

H O T  T O D D Y  1 6
i r i sh  w hi ske y,  hon e y,  l emon

M I R A D O R  M A R G A R I T A  2 0 
bl an c o t equi l a ,  crem e d e  v io l ett e , 

a lm ond ,  mara schino,

S A B R O S O  M A R G A R I T A  1 8
e sp o lòn bl an c o,  c ointreau ,  l im e, 
ja l ap eño,  c i l antro,  a gave  n e ct ar

G I N  &  R O S E M A R Y  S I T U A T I O N  1 6
b omb ay sapphire ,  ro semar y, 

c itr u s ,  hi bi scu s

R U B Y  S P R I T Z  1 6
hi bi scu s- infu sed t equi l a , 

e l d er f lower,  pro se c c o

M I D N I G H T  I N  R I O  1 8
caipir inha w ith  a  ki ss  of  blu eb err y



B E V E R A G E  S T A T I O N S

B L O O D Y  M A R Y  B A R  3 5  p er  p erson 
t ito s ,  pi ckl ed veget abl e s ,  o l ive s ,  c el er y,  t aj in ,  b a c on

M I M O S A  B A R  3 0  p er  p erson 
h ou se pro se c c o,  fre sh jui c e s ,  p ea ch pure e, 

sea s onal  b erri e s ,  h erbs

L E M O N A D E  B A R  1 2 0  ser v es  20
hand-pre ssed l em onad e

H O T  T E A S  1 0 0  ser v es  20
of ferin gs  from th e cultured cup and mari a ge  frère s

a c c omp ani ed by  h on e y,  l emon ,  and cream

H O T  C O F F E E  9 0  ser v es  20
c ount er  culture  font ana (s outh am eri can d ark bl end)

a c c omp ani ed by  cream and su gar

H O T  C H O C O L A T E  1 2 0  ser v es  20
chanti l ly  cream ,  cho c o l at e  shav in gs ,  p e pp ermint


